
 

２０１８年８月オススメ商品 
ヘ タ と り 仙 台 長 茄 子      ぺ そ ら 漬 

        
 旬の仙台なすのヘタを取り、うす塩であっさりと      尾花沢伝承の味。新鮮な茄子を水で色抜きし、 

    食べやすく仕上げました。夏限定の商品です。     乳酸醗酵させて唐辛子で漬け込んだ絶品の漬物です。 

規格：１㎏当り ￥２，６００         規格：120g 入り ￥３８０ 
産地：茨城                  産地：山形 

し そ 仕 立 大 根         近 江 下 田 茄 子                                 

          
 青首大根を皮付のまま、しそ風味にスッキリと      近江地方に伝わる、皮の柔らかい小なすです。 

した味に漬け上げました。          あっさりとした味に丸ごと漬け込みました。 

      規格：ハーフ１本入り ￥２８０         規格：125g 入り ￥２８０ 
産地：滋賀・高知                 産地：滋賀 

ゴ ー ヤ レ モ ン 漬          梅 肉 牛 蒡 漬              

         
ゴーヤの苦味をほのかに残し、レモンを加え       国産のごぼうを漬け込み、牛蒡の風味を残して 

さっぱりと食べやすく漬け込みました。        梅肉を和えた、あっさり香り良き商品です。 

     規格：１㎏当り ￥３，４６０          規格：250g 入り ￥３９０ 
産地：鹿児島・熊本                  産地：青森 
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